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La cucina di Vittoria Folco riapre le porte agli allievi
Ultini preparativi alla Scuola di Sapori per la partenza dei corsi di cucina autunno-inverno

E' tutto pronto nella cucina della Scuola di Sapori di Arcugnano per linizio dei corsi autunnali. Vittoria Folco sta per
riaprire le porte & chi vorra fare con lei i primi passi nel mondo dellarte culinaria. Questa nuova stagione, infatti, sara per
lo pit dedicata ai corsi base, indicati per chi desidera apprendere | fondamenti della gastronomia e acquisire le
competenze necessarie per districarsi con pietanze, pentole e fornelli. Le lezioni cominceranno il 16 ottobre con il
corso base Pasta frolla, brisé, sfoglia. I 23 e il 30 ottobre sard il momento, rispettivamente di Pasta fresca ripiena e
non e Salse e funghi, altri due corsi base che stimoleranno la fantasia e 'appetito degli allievi. Il mese di novembre sard
invece dedicato a secondi e contormi: if 13 Il Pesce, | 20 La Carne e il 27 Le Verdure. Il 4 dicembre |'appuntamento sard
con Il Riso e I'11, per la gioia dei piu golosi, Vittoria Folco svelera i suoi migliori segreti sui Dold. Per chiudere in bellezza,
fultimo corso | 18 dicembre, intitolato Mend delle Feste, per chi intendera sorprendere e deliziare parenti e amid in
occasione delle festivita natalizie,

Le lezioni della Scuola di Sapori, guidata con successo da parecchi anni da Vittoria Folco, si svolgeranno nella sede di via
Costa Bassa a Lapio di Arcugnano e sono aperte a tutt, La durata dei corsi varia dalle due alle tre ore, a seconda
della complessita dellargomento. I singoli corsi, riservati ad un minimo di 8 persone, hanno un prezzo che varia da 35 a 55
euro, a seconda del tipo di materiali e alimenti utlizzati, Per partedpare € necessario acquistare la tessera annuale
A.1.C.S, che, oltre allassicurazione, comprende vari tipi di ulteriori agevolazioni,

Per |z prima volta questanno sard possibile acquistare dei pacchett mensili, comprendenti tre corsi dascuno, ad un
prezzo molto conveniente, pagandoli interamente al momento delliscrizione: Pacchetto corsi di cudina Ottobre (Pasta
frolla, brisé, sfoglia ~ Pasta fresca ripiena e non — Salse e funghi) 100 euro. Pacchetto corsi di cucina Novembre (Il pesce
~La Carne —Le Verdure) 140 euro.

Per informazioni visitare il sito www . scuoladisapori.it o telefonare allo 0444/273173.
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